
MENÚ NOCHE VIEJA



Aperitivos
Tacita de crema de borraja y espinaca

Bocadito de brioche y salmón marinado

Tartaleta de ceps con Tou dels Tilers

Entrante
Flan de foie gras y trufa negra con mini ensalada de brotes aromáticos

Mar
Dariola de nuez de vieira y cremoso de hortalizas

Darne de mero relleno de gamba roja y salsa Cardinal 

Tierra
Tournedó  de asado de ternera del Pirineo con mostaza y patatas Crétan

Dulce
Sling de naranja y limón en Chantilly de vainilla

 Postres 
Mini Mazarine de chocolate negro y pacana

Café  & Mignardises y selección de turrones

Bodega
 Vino blanco, tinto y selección Bruixes de Burriac

Cava Juve & Camps Reserva Familia
 

Aguas, cafés y uvas de la suerte

DJ, barra libre, resopón, cotillón

 150€ IVA incluido
 

MENÚ



Aperitivos de bienvenida

Canelones Rossini gratinados

Solomillo de ternera a la parrilla con patata Anne

Helado de chocolate con virutas de brownie

Bebida

MENÚ INFANTIL

40€ IVA incluido
 



CONDICIONES GENERALES
•La opción de menú elegido deberá ser la misma para la mesa
completa, exceptuando intolerancias, alergias o menús infantiles. 
•La contratación de un evento en el Hotel Gran Claustre implica la
aceptación de nuestras condiciones. 
•El Hotel Gran Claustre se reserva el derecho de modificar los
menús a causa de posibles oscilaciones de mercado, con
comunicación previa y aceptación por parte del cliente. 

CONDICIONES DE PAGO
•Pago: 50% día que se confirma la reserva en concepto de paga y
señal.
•7 días antes se deben confirmar las personas, intolerancias y
alergias. 
•Resto del pago pendiente 72 horas antes del evento. 

CONDICIONES DE CANCELCIÓN
•Más de 15 días antes del evento, pérdida del 15% de la paga y
señal. 
•Entre 15 y 7 días antes del evento, pérdida del 70% de la paga y
señal. 
•Menos de 7 días antes del evento, pérdida del 100% de la paga y
señal. 


